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’ ; s El presente emprendimiento

tiene como fin realizar un
producto casero, bajo en
calorias y con alto contenido
nutricional.

N

Ingredientes Q)

- Leche entera @

-Escencia de vainilla
-Cultivo de bacterias
(streptococcus thermophilous)
-Fruta

EAQ- ( Preparacion
W

aproximadamente dia y medio,
teniendo un dia de
fermentacion, 12 horas de
drenaje y una hora de
preparacién aproximadamente.

Resumen

Tenido en cuenta el alto @
contenido nutricional del Y
yogurt y su facil preparacion se 5

puede contar con gran nivel de
oferta y demanda para nuestro
emprendimiento.




